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Zum Picken
Kräuternüssli				      	   4 
Oliven gemischt				      	   5 
UrDinkel Flûtes vom Martybeck		   	   6 

Staaner Wiisuppe	  	 	   	   	   8
mit Staanerbrot vom Martybeck	  

Caprese 	 					     12
Tomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum	

 
Sommersalat						     12

Blattsalat, Feta, Tomaten, Gurken, Oliven, Zwiebeln 

Ciabatta gefüllt			     

Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum		  10 
Ruccola, Rohschinken, Parmesan			   10  

Teatro-Piatto misto					    18
verschiedene Käse, Trockenfleisch und Wurst, 
Oliven mit Staanerbrot vom Martybeck 

Torta fatta in casa	 			       	   4
täglich wechselndes Kuchen-Angebot 

Gelatito Glacébecher				      5
verschiedene Sorten

Sämtliche Fleischerzeugnisse stammen aus der Schweiz, Preise in CHF



Zum Picken
Zweifel Chips Paprika/ Nature		    	   3 
Oliven gemischt				      	   5 
UrDinkel Flûtes vom Martybeck		   	   6 

Staaner Wiisuppe	  	 	   	   	   8
mit Staaner-Brot vom Martybeck	  

Caprese 	 					     12
Tomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum 

Sommersalat						     12
Battsalat, Feta, Tomaten, Gurken, Oliven, Zwiebeln 

Ciabatta gefüllt mit…			     

Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum		  10 
Ruccola, Rohschinken, Parmesan			   10  

Teatro-Piatto misto					    18
verschiedene Käse, Trockenfleisch und Wurst, 
Oliven mit Staanerbrot vom Martybeck 

Torta fatta in casa				        	   4
täglich wechselndes Kuchen-Angebot 

Gelatito Glacébecher				      5
verschiedene Sorten
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Als Theaterteller kann das Menü als Zusatzoption bei der Ticketreservation 
gebucht werden. Und das Beste: Die Plätze im Theater sind reserviert*, 
sodass Du Dein Abendessen ganz entspannt geniessen kannst.

*Reservierung der Sitzplätze nur garantiert bei Buchung bis am Vorabend.

Menü am Buffet in der Chlosterschüür		  28

❗

Zartes Kalbsgeschnetzeltes an samtiger Champignonrahmsauce mit 
frischen Gemüsespätzli / 🥦 Aromatisches Pilzgeschnetzeltes mit 
Gemüsespätzli 
 
Hausgemachter Rindshackbraten, dazu Gemüse und luftiger 
Kartoffelstock / 🥦 Würzige Linsentätschli, dazu Gemüse und luftiger 
Kartoffelstock 
 
Paprikaschnitzel mit würzigen Kräuterbratkartoffeln / 🥦 Planted 
Paprikaschnitzel, dazu würzige Kräuterbratkartoffeln 
 
Zartes Pouletbrüstchen auf Schaffhauser Weintopf (Gemüsegerstotto) 
🥦 Aromatisch gebackene Selleriescheibe, dazu feine Gemüsestreifen 
auf Schaffhauser Weintopf (Gemüsegerstotto) 
 
Zart geschmorte Rindsbäggli mit Marktgemüse und sämige 
Bramatapolenta / 🥦 Mediterran geschmorte Aubergine mit buntem 
Gemüse und sämige Bramatapolenta 
 
Farfalle mit Kalbshackfleisch an fruchtiger Tomaten-Mascarponesauce 
mit Frühlingszwiebeln, Gorgonzola und Erbsen / 🥦 Farfalle an pikanter 
Gorgonzolasauce mit Frühlingszwiebeln und Erbsen 
 
Rindsragout mit Kräutern und Gemüse dazu traditionelle Brotknödel 
🥦 Geschmorte, saftige Rüebli mit Champignon und Kräutern, dazu 
traditionelle Brotknödel 
 
Pouletgeschnetzeltes Stroganoff auf Kräuterofenreis / 🥦 Quorn-
geschnetzeltes Stroganoff auf Kräuterofenreis 
 
Brasato di Manzo, dazu Fregola Sarda mit Tomaten / 🥦 Artischocken-
Olivenragout dazu Fregola Sarda mit Tomaten 
 
Schweinsbraten niedergegart, Tomate provenzalisch und 
Weissweinrisotto / 🥦 Karamellisierter Lauch, Tomate provenzalisch und 
Weissweinrisotto
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