
Mi 05. August 
	  	 Zartes Kalbs-Geschnetzeltes an samtiger 			 
		  Champignonrahmsauce mit frischen Gemüse-Spätzli

	 Vegi	 Aromatisches Pilz-Geschnetzeltes mit Gemüse-Spätzli 
 
Do 06. August 
 		  Hausgemachter Rinds-Hackbraten, dazu Gemüse und 
		  luftigem Kartoffelstock

	 Vegi	 Würzige Linsen-Tätschli, dazu Gemüse und luftigem 		
		  Kartoffelstock 
 
Fr 07. August	 Theaterteller nur für Klosterbühne: Paprika-Schnitzel mit 	
		  würzigen Kräuter-Bratkartoffeln 
	 Vegi	 Planted Paprika-Schnitzel, dazu Kräuter-Bratkartoffeln 

Sa 08. August 
		  Zartes Pouletbrüstchen auf Schaffhauser Weintopf 
		  (Gemüse-Gerstotto)

	 Vegi	 Aromatisch gebackene Selleriescheibe, dazu feine 		
		  Gemüsestreifen auf Schaffhauser Weintopf (Gemüse-		
		  Gerstotto) 
 
So 09. August 
		  Zart geschmorte Rindsbäggli mit Marktgemüse und 		
		  sämige Bramata-Polenta

	 Vegi	 Mediterran geschmorte Aubergine mit buntem Gemüse 
		  und sämige Bramata-Polenta 
 
Di 11. August 
		  Farfalle an fruchtiger Tomaten-Mascarponesauce mit 		
		  Frühlingszwiebeln, Gorgonzolawürfel und Erbsen	

	 Vegi	 Farfalle an pikanter Gorgonzolasauce mit 			 
		  Frühlingszwiebeln und Erbsen 
 
Mi 12. August 
		  Rindsragout mit Kräutern und Gemüse dazu traditionelle 	
		  Brotknödel

	 Vegi	 Geschmorte, saftige Rüebli mit Champignon, Kräuter 
		  dazu traditionelle Brotknödel 

Do 13. August 
		  Poulet-Geschnetzeltes Stroganoff auf Kräuter-Ofenreis

	 Vegi	 Quorngeschnetzeltes Stroganoff auf Kräuter-Ofenreis

 
Fr 14. August 
		  Brasato di Manzo, dazu Fregola Sarda mit Tomaten

	 Vegi	 Artischocken-Olivenragout dazu Fregola Sarda mit Tomaten

 
Sa 15. August 
		  Schweinsbraten niedergegart, Tomate provençalisch und 	
		  Weisswein-Risotto

	 Vegi	 Karamellisierter Lauch, Tomate provenzalisch und 		
		  Weisswein-Risotto
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